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Choose, Taste & Enjoy!
by Bantschow & Bantschow

Speisen zu Selbstabholung. Guten Appetit!
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VORSPEISEN

FLEISCHLOS GLUCKLICH.. IM GLAS
Wiirzige Falaffelerde an fein mariniertem,
neuseeldéndischen Rotkrautsalat mit
Walnussdressing, fruchtiger Mangosalsa
und Cap Ferrat-Krauterrelish

ZIEGENKASETORTCHEN

Ein leckeres Ziegenkdsemousse im Mirbe-
teig, getoppt mit einem Portweingelee, fein
abgeschmeckt mit Honig, Rosmarin und
Thymian auf Rote Beete Carpaccio.

ASIATISCHES LACHSTATAR IM GLAS
Auf cremiger Avocado, mit karamellisierter
Ponzusofle auf wiirzigem Wasabi-Erd-
apfelsalat (nicht maglich von Juni bis
September)
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BROTVARIATION

Eine Mischung aus verschiedenen Brotsorten
der Biobdackerei Hampel in Dieburg (die
nach alter Tradition backt, frei von Zusatz-
stoffen) und unserem Slowfood-Brot aus
Frankreich, von knackigem Baguette bis zum
urigen Sauerteigbrot und vielem mehr.

RUSTIKALES BAGUETTE
Knusprig gebackenes Baguette

www.bantschow.de
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HAUPTSPEISEN

GEGRILLTES,
MEDITERRANES GEMUSE
z.B. Zucchini, Paprika und Fenchel mariniert

mit frischen Kréutern und Olivensl

BABYMOHREN

BUTTERSPATZLE

KASESPATZLE
SEMMELKNODELTALER
GETRUFFELTER KARTOFFELSTAMPF

OMA LISSIS KARTOFFELSALAT
Cremiger Kartoffelsalat von Martin &
Karins Erdapfeln, mit frischen Krautern, fein

geschnittenen Zwiebelchen und Ei

GEGRILLTES KARTOFFELGEMUSE
Kartoffeln, Paprika, Zucchini, Fenchel,
frische Krauter & Olivensl, dazu frischer
Krauterschmand (von Mai bis Juni auch
mit Spargel méglich)

FRISCHE PASTA
Mit Triffelsauce und toskanischer Tomaten-
sauce, 3-Krauter-Pesto & Parmesan
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RAHMSAUCE

Wahlweise mit oder ohne Pilzen

AMARENA-KIRSCHJUS
SAUCE BERNAISE

MEDITERRANER
SCHAFSKASECRUMBLE

Aus dem Ofen, in Olivensl mit griechischen
Kalamataoliven, Zwiebeln, frischen Tomaten
und sizilianischen Krautern

LACHS AUF DER HAUT GEROSTET
Mariniert mit frischen Zitronen und Rosma-
rin, gebettet in einer Zitronengrassud mit
Gemiisejulienne

GESCHMORTER RINDERBRATEN
Vom Odenwdlder Rind bei Niedertempera-
tur gegart, in Burgunder-Merlot-Sauce

RINDERHUFTE VOM HEREFORD RIND
inkl. Meersalzvariation sowie Cap Ferrat-
sauce, passend zu Fleisch und Beilagen

PANIERTE SCHNITZELCHEN
Vom Odenwdélder Schwein

GESCHMORTE LAMMKEULE
Mit Krauterjus
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DESSERT

CREME BRULEE IM GLAS
Varianten: klassisch mit Vanilleschote,
Tonkabohnen oder Zitronengras und jewei|s

braunem Zucker

STEFANS SCHOKOMOUSSE IM GLAS
Eine cremig, zarte Mousse au Chocolat,

frisch aufgeschlagen

ERDBEER-RHABARBER

DESSERT IM GLAS

Aus Umstadter Erdbeeren und Rhabarber
(Mai bis Juni)

STAND NOVEMBER 2024 www.bantschow.de



KINDERESSEN

BUTTERSPATZLE
RAHMSAUCE
BABYMOHREN

PANIERTE SCHNITZELCHEN
Vom Odenwadlder Schwein

STAND NOVEMBER 2024 www.bantschow.de n
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Beispiel eines Meniis fiir 25 Erwachsene
Kinder von O-2 Jahren werden nicht berechnet,
Kinder von 3-6 Jahren zahlen 25% und Kinder
von 7-12 Jahren 50% des Meniipreises.

Vorspeisen in Buffetform
Ziegenkdse’rbr#chen
Brotvariation

Hauptspeisen in Buffetform

Gegrilltes Kartoffelgemiise mit Krauterschmand
Butterspatzle

Rahmsofle

Golden gebackene Schnitzelchen

Geschmorter Rinderbraten

Nachspeisen
Stefans Schokomousse

Preis fir Selbstabholer
auf Anfrage

Warmhaltebehalter, Vorlagebesteck,
Buffetdekoration wird berei’rges’re“’r.
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Weitere interessante Informationen, finden Sie auf
unserer Website: www.bantschow.de

Nutzen Sie unser Online-Anfrageformular und
geben Sie bei Anmerkungen/Sonderwiinsche lhre
gewiinschten Speisen an. Sie erhalten zeitnah & un-
verbindlich hr individuelles Angebot per E-Mail.
Unser Eventteam steht lhnen bei Fragen auch

gerne persén|ich zur \/erngungl

Bantschow Catering GmbH
Bahnhofstrasse 88
64823 Klein-Umstadt

Catering/Eventplanung
Grof3-Umstadt
T 06078 96 89 201

event@bantschow.de
www.bantschow.de
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